MAISON LA RO QU

culinary experiences

Prenez place, détendez-vous et savourez chaque instant. Chez Maison La Roque, |a
cuisine est bien plus qu'un repas : c'est un moment de plaisir a partager, un instant
suspendu ol tout est pensé pour vous. Des saveurs raffinées, une table élégante, une

atmosphére chaleureuse... Il ne vous reste plus qu’a profiter

NOS ACTIVITES

CHEF PRIVE

Offrez-vous un repas d’exception, congu sur
mesure et servi dans une ambiance intime.

SERVICE TRAITEUR GOURMAND

Savourez des plats raffinés, préparés avec soin
et livrés chez vous.

ATELIERS & COURS DE CUISINE

Partagez un moment convivial en découvrant
les secrets d'un chef passionné.

DEGUSTATIONS DE VINS & ACCORDS
METS-VINS

Explorez des vins d’exception sublimés par
des accords gourmands.




NOS EXPERIENCES CULINAIRES

Diner Privé

Une expérience gastronomique sur-mesure,
a partager en duo, en famille ou entre amis.

* Menu 3 services — des 55 €/pers.
*  Menu 4 services — dés 75 €/pers.
* Menu 6 services — des 110 €/pers.

Inclus : Menu personnalisé, mise en place,
service et nettoyage.
Option : Accords mets & vins.

Brunch Gourmet

Un brunch gourmand et convivial, idéal pour
un réveil en douceur.

Formule a partager (6 pers. min.) - A partir
de 45 €/pers.

Boissons : Café & thés haut de gamme,
chocolat, jus frais, eau infusée.

Boulangerie artisanale : Viennoiseries AOP,
pains variés, beurre fermier, confitures maison.

Fromages & charcuteries affinées

CEufs frais a la demande : Brouillés,
Bénédicte, omelette...

Douceurs sucrées : Granola, yaourts fermiers,
fruits frais, moelleux chocolat, pancakes.

Options : Plats chauds, accords mets & vins,
champagne, cocktails, brunch thématique.




Menu en Famille

Un festin gourmand a partager, pour petits
et grands.

Dés 50 €/pers. Tarif enfant (-10 ans) 25 €

e Entrée généreuse a partager

¢ Plat convivial & accompagnements de
saison

¢ Dessert maison, une touche sucrée pour
finir en beauté

Un moment de plaisir et de partage, préparé
avec amour.

Evénement sur-mesure

Une cuisine raffinée pour vos réceptions
privées et professionnelles.

* Cocktail dinatoire (12 piéces/pers.) - dés
40 €/pers.

e Buffet gastronomique - sur devis

* Menu assis sur-mesure - dés 55 €/pers.

Options : Service en salle, accords mets &
vins, animations culinaires.

Une expérience culinaire adaptée a vos envies,
pour des moments inoubliables.

Cours de Cuisine Privé

Apprenez aux cotés d'un chef expérimenté.

Cours individuel ou en duo - des 150 €/pers.
Atelier en groupe (3 a 8 pers.) - dés 65 €/
pers.

Thémes au choix : Cuisine du marché,
techniques de chef, patisserie, accords mets &
vins...

Inclus : Ingrédients, matériel, dégustation.

Une expérience immersive et gourmande a
partager !




Conditions & Informations
Notre Promesse :
Des produits de saison et des ingrédients d’exception sélectionnés avec soin.
Prestations sur-mesure et clé en main, adaptées a vos envies et besoins alimentaires pour une
expérience 100% personnalisée.
Une cuisine sincére et raffinée
Maison La Roque sublime les savoir-faire d'ici et d'ailleurs, alliant tradition et modernité. Chaque
mets est congu avec passion et précision, au rythme des saisons.
Une cave d'exception

Parce que la gastronomie ne s'arréte pas a |'assiette, nous proposons une sélection de crus rares
et prestigieux soigneusement sélectionnées pour des accords parfaits. Besoin d'un accord mets
& vins sur-mesure ? Laissez-vous guider par notre expertise.

Réservation conseillée 48h a I'avance pour garantir qualité et disponibilité.

Basé a La Roque-Gageac, déplacement possible dans un rayon de 50 km.

Prestation minimale de 300 €.

Réservez dés maintenant votre
expérience gastronomique !

06 24 631575
contact@maisonlaroque.fr

www.maisonlaroque.fr




